
 

 

Champagner Blanc Grand Cru                             

 

0,1l 

 

 14 
 

Weißburgunder  „KesselH³aus Edition“ 

Weingut Wilhelmshof, Pfalz  

 

0,1l 

 

   9,50 

 

2017 Rieslaner -mild-                                    

Weingut Wambsganss, Pfalz 

 

0,1l 

 

  5 

 

Traubenschaumwein Rosé (alkoholfrei)   

Sektmanufaktur Strauch, Pfalz 

 

0,1l   

 

  7,50 

 

Tonic Essenz (alkoholfrei) 

Sensorik 

 

0,3l 

 

5 

 

Wehmut                                                                              

Manufaktur Jörg Geiger 

 

5cl

  

 

6 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

Monsieur                             empfiehlt 

2019 Weissburgunder „KesselH³aus Edition“ 18 
 Weingut Wambsganss, Nussdorf  
 
2021 Dein Lieblingswein „Sweet & Easy“ 18 
 Weinbau Rupp, Odenheim  
 
2020 Dein Lieblingswein Riesling   24 
 Weinbau Rupp, Odenheim  
 
 

2021 Dein Lieblingswein Rosé   18 
 Weinbau Rupp, Odenheim  
 
2021  Old Skool     22 
 Weingut Andres, Deidesheim 
 
2021 Frée Run Rosé   25 
 Weingut Oliver Zeter, Neustadt 
 
a

2009 Spätburgunder „KesselH³aus Edition“ 35 
 Weingut Wambsganss, Nussdorf 

 
2019 Uno Primitivo di Manduria  35 
  Masseria la Volpe, Apulien  
 
2016 Pinot Noir Réserve   45 
 Weingut Sterneberg, Ottersweier

 

2017 Weissburgunder „KesselH³aus Edition “ 39 
 Weingut Wilhelmshof, Pfalz 
 
2018 Cremant Rosé    39 
 Domain Hubert Reyser 
 
2014 Pinot & Chardonnay Brut Nature  49 
 Weingut Schätzle, Baden 



 

 

Dose Jahrgangssardinen 4 

Datteln im Speckmantel 4  

Jamón Ibérico Bellota frisch aufgeschnitten (ca. 50g)  

mit Valencia Salzmandeln, Olive und gebratenes Pan Cristal 16,50 

Manchego Käse 5 

Amanida Kalamata und Gordal Fina Oliven 4 

Chorizo und Lomo vom Ibérico Bellota Schwein 8  

Gebratene Gambas al ajillo mit Olivenöl, Chilli und Knoblauch 9  

Pan con tomate bestrichen mit Tomaten sugo, Knoblauch und Olivenöl 3  

Pan Cristal in Olivenöl gebraten 2  

Halbe gebratene Avocado mit Tomatensalsa 6 

Pimentos de Padron in Olivenöl gebraten und grobes Meersalz 4  

„Patatas Allioli“ Kartoffeln mit Knoblauch-Mayonnaise 4 

Tapasvariation für eine Person 18  

Mallorquinischer Mandelkuchen 5 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kaffee                3  

Cappuccino                4 

Espresso 

Doppio                     

  3 

5  

Latte Macchiato I Milchkaffee                4 

Tee Eilles verschiedene Sorten                3 

 

Alle Preise verstehen sich in Euro. 

Allergenen gekennzeichnete Karte nach der EU-Verordnung Nr.1169/2011. 

 

 


