VOM 23. APRIL BIS 26. APRIL

q T \ BUSINESS-LUNCH MENU 34 €
K I ; \_J_S | ! | @ s ] S Gebackener Briekdse mit eingelegte Wildpreiselbeeren

und Rucola Salat
oder
Selleriesuppe mit frischen Erbsen und Krauterdl
ok
.Fish and Chips” Edelfisch im Bierteig ausgebacken,
hausgemachte Pommes, Erbsen und Sauce Tartar

FUR DEN KLEINEN HUNGER oder
Spargelrisotto mit Parmesanschaum, Salzzitrone und Barlauch

*%%

Kleiner gemischter Salat mit Balsamico-Honigvinaigrette, eingelegtemn Gemuse und karamellisierten Kernen 12

,Crispy Chicken Rice Bow!” mit knuspriger Hahnchenbrust, Mango, Rettich, Edamame, Zwiebel, Avocado, Tagesdessert

Lauch, scharfe Gochujang Sauce, Sushireis und Erdnusscreme 18

.Katsu Sando” Sandwich aus Iberico Nacken mit Krautsalat, Senf-Mayonnaise, Eisbergsalat,

Tonkatsu Sauce und goldbraunen Pommes 18
SOFTGETRANKE
Bao Buns gefillt mit Pulled Pork, Koriander, Karotte, Chili, Sesam, Junglauch und BBQ-Creme 17 Fritz Kola, Fritz Kola weniger Zucker 0,2l 3,30
Fritz Kola mit Orange 0,21 3,30
Thunfischtatar mit Wakame-Apfelsalat, Reischips, Avocado, Gurken-Buttermilch-Espuma, 19 Fritz Orange | Fritz Zitrone 0.2l 3,30

Ponzu-Sojavinaigrette und Apfel-Austernsorbet Saftschorlen

Fruchtsafte
Tonic Water | Bitter Lemon | Ginger Ale

HAUPTGERICHTE

. o B o Sensorik Tonic Essenz 0,21 7,50
Hausgemachte Tagliatelle mit Barlauchpesto, gerdsteten Pinienkernen, Wasser - still | medium | classic 0,25| 300
eingelegten roten Zwiebeln, Kirschtomaten und cremiger Burrata 25 Teinacher - still | medium | classic 0,7! 7,50

Gebratener Seeteufel mit Barlauch-Gnocchi, frischen Erbsen, Radieschen, Pecorino und Friihlings Truffel 34 WARME GETRANKE

Knuspriges Rheinzanderfilet mit Kartoffelstampf, gebratenem Blumenkohl, Kaffee | Kaffee entkoffeiniert 3,00/4,00
. 31 Cappuccino 4,00

Sauce Bernaise und Estragon
Espresso 3,00
Saftiges Roastbeef vom Campo Beef mit weiRem und griinem Spargel, knusprigen Jamon-Iberico-Kroketten Doppelter Espresso 5,50
Latte Macchiato | Milchkaffee 4,00

und Sauce Hollandaise Ll

Tee ,Eilles” - verschiedene Sorten 4,00

Hausgemachte Barlauch-Maultaschen mit Rostzwiebel-Kartoffelstampf, Blattspinat und Zwiebelmarmelade

BIERE
.Kesselhaus Iberico Burger” im hausgemachten Sauerteig Brioche, Iberico Patty, Waldhaus Pils | Rothaus Pils alkoholfrei 0,3l 3.90
Rinder Pastrami, Coleslaw, eingelegten Zwiebeln, Kesselhaus BBQ Sauce und goldbraunen Pommes 19 Rothaus Weizenbier alkoholfrei 0,5l 5,50

23.04.24

GERNE KONNEN SIE AB 15 € MIT KARTE ZAHLEN (EC, VISA, MASTER). BESUCHEN SIE UNS AUCH ONLINE AUF:



