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Für den kleinen Hunger   
Kleiner gemischter Salat mit Balsamico-Honigvinaigrette, eingelegtem Gemüse und karamellisierten Kernen 
 

„Crispy Chicken Rice Bowl“ mit knuspriger Hähnchenbrust, Mango, Rettich, Edamame, Zwiebel, Avocado, 
Lauch, scharfe Gochujang Sauce, Sushireis und Erdnusscreme    
 

„Katsu Sando“ Sandwich aus Iberico Nacken mit Krautsalat, Senf-Mayonnaise, Eisbergsalat,  
Tonkatsu Sauce und goldbraunen Pommes 
 

Bao Buns gefüllt mit Pulled Pork, Koriander, Karotte, Chili, Sesam, Junglauch und BBQ-Creme 
 

Thunfischtatar mit Wakame-Apfelsalat, Reischips, Avocado, Gurken-Buttermilch-Espuma,  
Ponzu-Sojavinaigrette und Apfel-Austernsorbet  
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Hausgemachte Tagliatelle mit Bärlauchpesto, gerösteten Pinienkernen,  
eingelegten roten Zwiebeln, Kirschtomaten und cremiger Burrata 
 

Gebratener Seeteufel mit Bärlauch-Gnocchi, frischen Erbsen, Radieschen, Pecorino und Frühlings Trüffel 
 

Knuspriges Rheinzanderfilet mit Kartoffelstampf, gebratenem Blumenkohl,  
Sauce Bernaise und Estragon 
 

Saftiges Roastbeef vom Campo Beef mit weißem und grünem Spargel, knusprigen Jamon-Iberico-Kroketten  
und Sauce Hollandaise 
 

Hausgemachte Bärlauch-Maultaschen mit Röstzwiebel-Kartoffelstampf, Blattspinat und Zwiebelmarmelade 
 

„Kesselhaus Iberico Burger“ im hausgemachten Sauerteig Brioche, Iberico Patty,  
Rinder Pastrami, Coleslaw, eingelegten Zwiebeln, Kesselhaus BBQ Sauce und goldbraunen Pommes 
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Softgetränke    

Fritz Kola, Fritz Kola weniger Zucker  0,2l 3,30  
Fritz Kola mit Orange  0,2l 3,30 
Fritz Orange | Fritz Zitrone  0,2l 3,30 
Saftschorlen  0,25l 3,30 

Fruchtsäfte  0,25l 3,30 

Tonic Water | Bitter Lemon | Ginger Ale    0,2l 3,50 
Sensorik Tonic Essenz   0,2l  7,50 
Wasser - still | medium | classic  0,25l 3,00 

Teinacher - still | medium | classic  0,7l 7,50  
    

Warme Getränke    

Kaffee | Kaffee entkoffeiniert   3,00|4,00  
Cappuccino   4,00  
Espresso   3,00  
Doppelter Espresso   5,50  
Latte Macchiato | Milchkaffee   4,00  
Tee „Eilles“ - verschiedene Sorten   4,00  
    
Biere    

Waldhaus Pils | Rothaus Pils alkoholfrei  0,3l 3,90  
Rothaus Weizenbier alkoholfrei  0,5l 5,50  

Business-Lunch Menü 34 € 
 

Gebackener Briekäse mit eingelegte Wildpreiselbeeren  
und Rucola Salat 

oder  
Selleriesuppe mit frischen Erbsen und Kräuteröl 

*** 
„Fish and Chips“ Edelfisch im Bierteig ausgebacken,  

hausgemachte Pommes, Erbsen und Sauce Tartar 
oder  

Spargelrisotto mit Parmesanschaum, Salzzitrone und Bärlauch 
*** 

Tagesdessert 
 

 

Vom 23. April bis 26. April  

 


