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Für den kleinen Hunger   
Ceasar Salad mit Romanasalat, goldbraunen Croûtons, Sardellen, Kirschtomaten und Parmesandressing 
 

„Kesselhaus Bowl“ - Glasnudelsalat mit gebackenen Tempura-Garnelen, Pak Choi, fruchtiger Mango  
und Sesam-Erdnuss-Vinaigrette 
 

„Hausgemachtes Brioche Sandwich“ mit zart geschmortem Brisket, luftigem Cheddar-Espuma,  
 eingelegten Jalapeños, Rotkohl-Coleslaw, würziger BBQ-Creme und Rucola 

Knuspriges Flammbrot mit gegrilltem Lachs, Rote-Bete-Salat, karamellisierten Walnüssen,  
cremigem Schmand und frischem Meerrettich  
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Hauptgerichte 

  

Frische Tagliatelle mit Bärlauchpesto und Schaum, Kräuter Saitlingen, eingelegten roten Zwiebeln  
und würzigem Pecorino 
 

Gebratene Seezunge mit Kapern-Kartoffelstapf, gebratenem wildem Brokkoli, Speck Beurre Blanc, Salz-Zitrone 
und Rauchmandeln 
 

Rinderrücken vom Black Angus mit glasiertem Spargel, goldbraunen Jam-Kroketten, cremiger Sauce 
Hollandaise und kräftigem Schalotten-Jus 
 

Hausgemachte Maultasche mit einem Röstzwiebel-Kartoffelstampf, Bärlauch und Zwiebelmarmelade 
 

„Kesselhaus Burger“ im hausgemachten Sauerteig Brioche mit saftigem Rindfleisch Patty, Pastrami, Zwiebel 
Chutney, eingelegten Jalapeños, Cheddar, BBQ-Sauce und goldbraunen Pommes 
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Softgetränke    

Fritz Kola, Fritz Kola weniger Zucker  0,2l 3,30  
Fritz Kola mit Orange  0,2l 3,30 
Fritz Orange | Fritz Zitrone  0,2l 3,30 
Saftschorlen  0,25l 3,30 

Fruchtsäfte  0,25l 3,30 

Tonic Water | Bitter Lemon | Ginger Ale    0,2l 3,50 
Sensorik Tonic Essenz   0,2l  7,00 
Wasser - still | medium | classic  0,25l 3,00 

Teinacher - still | medium | classic  0,7l 7,50  
    

Warme Getränke    

Kaffee | Kaffee entkoffeiniert   3,00|4,00  
Cappuccino   4,00  
Espresso   3,00  
Doppelter Espresso   5,50  
Latte Macchiato | Milchkaffee   4,00  
Tee „Eilles“ - verschiedene Sorten   4,00  
    
Biere    

Waldhaus Pils | Rothaus Pils alkoholfrei  0,3l 3,90  
Waldhaus Weizenbier | alkoholfrei  0,5l 5,50  

Vom 1. bis 4. April 
 

 Business-Lunch Menü 34 € 
Geräuchertes Pulled Pork auf geröstetem Sauerteig-Focaccia 

 mit eingelegten Birnen und Rucola 
oder 

Waldpilz-Cremesuppe mit Kräuterpesto 
 und knusprigen Knoblauch-Croûtons 

*** 
Tandoori-Hühnchen auf asiatischen rosa Linsen, Pak Choi,  

Sesam-Vinaigrette und erfrischendem Joghurt-Dip 
oder 

Hausgemachte Gnochetti mit cremigen Rahmpilzen, jungem Blattspinat 
und luftigem Bärlauch-Schaum 

*** 
Tagesdessert 

 

 


